
ЗАКУСКИ

Брускетта с тунцом  
и сливочным сыром (2 шт) 130 г  250

Брускетта с томатами,  
рукколой и соусом  
песто (2 шт) 110 г  250

Карпаччо из говядины  
с рукколой и пармезаном 120 г  390

Тартар из тунца с гуакамоле  
и рисовыми чипсами 190 г  420

Мини чебуреки с говядиной,  
моцареллой и томатной  
сальсой 140 г  230

Креветки катаифи  
с соусом свит чили 150 г  420

Пармеджана  
из баклажанов с соусом  
наполи и пармезаном 250 г  420

ОТЛИЧНОЕ ДОПОЛНЕНИЕ  
К ПИВУ ИЛИ ВИНУ 

Картофель фри с соусами 240 г  220

Гренки с чесноком  
и соусом из пармезана 90 г  220

Закуска к вину (сыр эмменталь, 
горгонзола, пармезан, руккола,  
оливки, вяленые томаты, миндаль, 
грецкий орех, чиабатта, соус  
песто, ветчина) 200 г  450

Сицилийские оливки 50 г  190

Начните с закусок от бренд-шефа

New

Chef

Новое блюдо

Вегетарианское блюдо

Блюдо от шефа

Острое блюдо

New

New

NewChef

Chef





САЛАТЫ

Салат из свежих овощей  
со сметаной 200 г  290

Салат “Цезарь” с курицей 170 г  390

Салат “Цезарь”  
с тигровыми креветками 170 г  450

Салат “Нисуаз”  
с анчоусами  
и тунцом гриль 250 г  450

Салат с томатами  
и баклажанами 230 г  370

Теплый салат с телятиной 180 г  420

Оливье с индейкой 170 г  390

Капрезе 250 г  450

Мы считаем, что салаты должны быть полезными!
Поэтому в них так много зелени и свежих овощей

New

New

БАО

Бао с креветками  
в соусе васаби 110 г  270

Бао с форелью и сливочным  
сыром с терияки 130 г  290

Бао бургер с цыпленком  
и соусом терияки  140 г  270

Бао бургер с говядиной  
и соусом шичими 250 г  350

Булочка из нежного пшеничного теста, приготовленная  
на пару, с добавлением сочной начинки из мяса или рыбы  
и свежих овощей

Chef New

New

ФОКАЧЧА/ХЛЕБ

Фокачча с песто 110 г  150

Фокачча с пармезаном 110 г  150

Хлебная корзина с трюфельным
сливочным маслом 200 г  150

СУПЫ

Тыквенный крем-суп 280 г  220
     с белыми грибами 300 г   290
     с креветками 300 г      350 

Куриный бульон с яйцом 
и домашней пастой 330 г  290

Суп с морепродуктами 
и домашней чиабаттой 300 г      390

Борщ с говядиной  
и сметаной 420 г      350

Гаспачо с тигровыми  
креветками 320 г  450

Гаспачо с овощным  
тартаром 300 г  370

Свекольник с перепелиным  
яйцом и сметаной 350 г      270

New

New

ПРИВЕТ, ОБЕД  

Каждый будний день с 12:00 до 16:00
скидка 15% на все основное меню
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ПАСТА

Паста Арабьята 290 г  390

Паста Карбонара 280 г  420

Паста с белыми грибами 300 г  470

Паста Четыре сыра 270 г  490

Паста с цыпленком,  
шампиньонами 
и пармезаном 300 г  420

Паста с тигровыми  
креветками 280 г  520

Паста  
с морепродуктами 300 г  520

Паста с форелью 300 г  550

Сливочная паста  
с говядиной  
и вешенками 250 г  470

Паста с митболами  
и томатным соусом   290 г  420

Мы готовим свежую  
домашнюю пасту  
из итальянской муки  
твердых сортов пшеницы  
Semola , свежих яиц  
и оливкового масла

New

New

New

New

Маккерони        Казаречче        Фузилли

Спагетти        Таглиолини

ПИЦЦА (BIG/SMALL)

ПИЦЦА КРИСПИ

Маргарита 420/220 г  390/230

Пицца с беконом  
и грибами 460/250 г 450/270

Четыре сыра 430/210 г  570/330

Пепперони 390/210 г  450/270

Пицца с овощами  
и моцареллой 430/220 г 450/270

Пицца с куриным  
филе, шпинатом  
и рикоттой 510/250 г  450/270

Пицца с ветчиной  
и орегано 440/220 г 450/270

Пицца с креветками,  
рукколой  
и пармезаном 500/240 г  590/350

Пицца с ребрышками  
BBQ и коул слоу 490/240 г  490/290

Пицца с грушей,  
горгонзолой и грецким  
орехом 520/260 г 490/290

Пицца с охотничьими  
колбасками  
и маринованными  
огурцами 420/220 г  450/270

Карбонара 400/200 г  570/330

Криспи пицца Маргарита 330 г  320

Криспи пицца с цукини,  
тигровыми креветками  
и рукколой 330 г 420

Криспи пицца с беконом  
и маскарпоне 340 г  370

Мы готовим пиццу исключительно на тонком
тесте в каменной печи при температуре 350°C

New

Воздушная и хрустящая пицца на тесте  
из пшеничной муки специальной закваски 
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ГОРЯЧЕЕ
Судак с овощным соте  
и соусом из зеленого  
горошка 200 г  490

Котлеты из индейки  
с картофельным пюре,  
песто и томатным соусом 330 г 420

Бефстроганов с картофелем  
стоун и домашними  
малосольными огурцами 300 г 490

Бургер с котлетой из говядины  
и карамелизированным 
луком 350 г  390

Голень индейки с булгуром  
и соусом демиглас 350 г  470

Картофельные драники  
со сметаной 180 г  250

Картофельные драники  
с беконом и грибами 230 г  370

Картофельные драники  
с копченой скумбрией  
и зеленью 220 г  330

Ризотто с морепродуктами 300 г  490 

Ризотто с грибами,  
трюфельным кремом  
и пармезаном 270 г  450

New

New

New

New

ПЕЛЬМЕНИ И ВАРЕНИКИ  
РУЧНОЙ РАБОТЫ

с бульоном или без 

Пельмени со свининой  
и говядиной 230 г  350

Пельмени со свининой  
и говядиной с копченостями 230 г  220

Вареники с картофелем  
и грибами 220 г  290

Вареники с вишней  
и эстрагоном 230 г  320

ВОЗЬМИ С СОБОЙ

Пельмени свинина-говядина 500 г  590

Пельмени свинина-говядина  
с копчёностями 500 г 650

Пельмени с щукой и треской 500 г  650

Пельмени с курицей 500 г      590

Равиоли с уткой 400 г      690

Равиоли с грибами 400 г  690

Вареники с вишней 500 г      450

Вареники с картофелем  
и грибами 500 г      370

Паста домашняя  
в ассортименте (казаречче,  
фузилли, маккерони, спагетти,  
таглиолини) 250 г      270

Уважаемые гости, если у вас есть аллергия  
на какой-либо продукт, просьба сообщить  
об этом своему официанту
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ДЕСЕРТЫ

Американский торт 160 г  250

Шоколадно-абрикосовый  
торт 130 г      250

Медовик 110 г      220 

Морковное пирожное 140 г      220

Графские развалины 140 г  220

Рулет с кремом  
из маскарпоне и черникой 100 г  250

Баноффи кейк 130 г  250

Фисташковый дульче 130 г  250

Тирамису 130 г  220

Чиа панна котта 
с маракуйей 170 г   250

 

Пирожное малина-манго 95 г  230

Тарталетка с клубникой 120 г  250

Тарталетка с голубикой 110 г  250

Кейк-попс черничный 25 г 75 
     фисташковый 25 г   75

Все десерты готовятся  
на собственном конди- 
терском производстве  
из натуральных  
продуктов

New

New

ТОРТЫ 

Сметанник 1000 г  1400

Чизкейк 1000 г  1500

Фисташковый дульче 1000 г  1500

Шоколадно-абрикосовый 1000 г  1400

Целые торты продаются на вес

New

New

New





АВТОРСКИЙ КОФЕ

КОФЕ

Латте лимоная  
карамель 350 мл  250

Латте лайм-мята  350 мл 270

Тропический латте 350 мл  270

Латте черничные ночи 350 мл  270

Латте соленая  
карамель 350 мл  250 

Цитрусовый раф 350 мл  250

Ванильный раф 350 мл  250

Эспрессо 35 мл  90

Американо 180 мл  120

Капучино 180 мл  170

Большой капучино 350 мл  190

Флет уайт 180 мл      170

Латте 350 мл      220

Айс латте 350 мл      220

Фильтр-кофе 180 мл  120

НЕ КОФЕ

Матча-латте с белым  
шоколадом 350 мл 270 

Матча латте 350 мл  230

Голубая матча 350 мл  250

Какао 350 мл  190

Молоко/сливки 30

Соевое молоко/ 
кокосовое молоко/ 
миндальное молоко/ 
банановое молоко 120

Мед/лимон/мята/апельсин/ 
чабрец/имбирь 30

Маршмеллоу 50

СЕЗОННОЕ МЕНЮ

Эспрессо-мусс 250 мл  190

Матча-мусс 250 мл  190

Холодное какао 350 мл  250

Розовая сангрия 250 мл 290

Сангрия 1000 мл      800

Любой авторский кофе можем 
сделать холодным

Напиток от бренд-шеф баристаChef

Алкогольный напиток

ТРАВЯНОЙ ЧАЙ
Фруктовый чай 500 мл  220

Ройбуш с клубникой 500 мл  220

Иван-чай 500 мл  220

ЧАЙ В ЧАЙНИКЕ

В ассортименте 500 мл  190

New

New

New

Chef

New

New

New

NewChef

Любой кофе можем сделать  
на растительном молоке

+50



ТРАВЯНЫЕ СБОРЫ

Мята-Лаванда-Чабрец 500 мл  220

Ромашка-Розмарин-Шалфей 500 мл  220

Мята-Роза-Фенхель 500 мл  220

Ежевика-Мелисса-Василек 500 мл  220

ЛИМОНАДЫ

Цитрусовый лимонад 350 мл  250

Лимонад малина-лайм 350 мл  250

Лимонад анчан-личи 350 мл  250

МОРС

Морс черная смородина 200 мл  120

Клюквенный морс 200 мл  120

ФРЕШ

Из грейпфрутов 200 мл  220

Из яблок 200 мл  220

Из апельсинов 200 мл  220

МОЛОЧНЫЕ КОКТЕЙЛИ

Сладкая клубника 250 мл  220

Нежная ваниль 250 мл  220

Молочный шоколад 250 мл  220

ВОДА

Жемчужина  
Байкала 250 мл/530 мл 150/250

Surgiva (газ / 
не газ) 250 мл/750 мл 200/280

San Pellegrino (газ)  
250 мл/750 мл 250/350

СОК

Yoga, в ассортименте 200 мл 150

РАЗЛИВНОЕ ПИВО

Weihenstephan Original 500 мл  270
Мюнхенский светлый лагер, фильтрованное.  
Вкус – с нотами свежескошенной травы, перца  
и оттенками гвоздики. Мягкиецитрусовые тона  
сменяются сухим хмелевым послевкусием. 

Steenbrugge Dubel 500 мл  270
Бельгийский крепкий темный эль, нефильтро- 
ванное. Сварено с добавлением уникальной  
смеси бельгийских трав и специй "gruut".

Steenbrugge Wit-Blanche 500 мл  290
Бельгийский эль, нефильтрованное.  
Вкус - освежающий, с изысканными  
тонами дрожжей, трав и специй. 

БУТЫЛОЧНОЕ ПИВО
Konix Blanche Ma Cherie 500 мл  290
Светлое, нефильтрованное. В цветочном  
аромате легкие пшеничные тона, специи,  
кориандр, цитрусовая кислинка. Вкус полный,  
насыщенный. Послевкусие короткое, сухое  
с еле уловимым мягким овсяным оттенком с до- 
бавлением кардамона и апельсиновой цедры.

Konix Kriek Cherie Cherry 500 мл  290
Нефильтрованное, осветленное, фруктовое. 
На фоне солода прослеживаются нотки  
вишневых косточек, которые продолжаются  
фруктовым послевкусием. Вкус - кисло-сладкий, 
фруктовый, вишневый, сиропный, солодовый.

Schneider Weisse Tap3 Mein  
Alkoholfreies 500 мл  300
Немецкий темный лагер, безалкогольное,  
нефильтрованное. Вкус - легкий, мягкий,  
сладковатый, с нотами хлебных дрожжей, 
оттенками банана и гвоздики, чистым  
послевкусием.

Schneider Weisse Tap4  
Meine Festweisse 500 мл  330
Немецкое светлое, пшеничное, нефильтро- 
ванное. Вкус - свежий, терпкий, хмелевой,  
с нотами цитрусов, фруктов и специй.

New

New

New



Fuller's Extra Special Bitter 500 мл  350
Английский темный эль, фильтрованное.  
Во вкусе доминирует хмель и солод.  
В послевкусии чувствуются винные нотки.

Fuller's Organic Honey Dew 500 мл  350
Английский светлый эль, фильтрованное.  
Это чудесно сбалансированное, пикантное  
пиво с намеком на сладость варится  
из лучшего органического меда, англий- 
ского солода и хмеля.

Cornish Gold Cider 500 мл  350
Прекрасно освежающий игристый сидр,  
напоминающий шампанское. Обладает  
истинно яблочным вкусом с долгим сухим  
послевкусием. Бленд из кисло-сладких  
и десертных яблок придает вкусу полноту  
и насыщенность.

КРЕПКИЙ АЛКОГОЛЬ

Jameson, whiskey 40 мл  320

Chivas Regal 12 YO, whiskey 40 мл  390

Limoncino Bottega, liquor 40 мл  270

Jägermeister, liquor 40 мл  290

Havana Club Gold 3 anos,  
rum 40 мл  290

Captain Morgan White,  
rum 40 мл  290

Metaxa, brandy 40 мл  290

Sauza Silve, tequila 40 мл  290

Absolut, vodka 40 мл  220

БЕЛОЕ ВИНО

GRUNER VELTLINER -  
Stadlmann 750 мл  1800

RIESLING Deidesheimer  
trocken – von Winning 750 мл  2200

PINOT GRIGIO -  
"Terre del Noce" -  
Mezzacoron 125 мл/750 мл 190/950

LATE HARVEST -  
Indomita125 мл/500 мл 250/1000

VINHO VERDE "Quinta  
da Aveleda" 125 мл/750 мл     200/1000

SAUVIGNON BLANC  
"Old Coach Road" -  
Seifried 750 мл     1600КРАСНОЕ ВИНО

GARNACHA Castillo  
de Monseran 125 мл/750 мл  190/750

CARMENER Gran  
Reserva - Indomita  
125 мл/750 мл  200/1000

MALBEC 505  
Vineyards -  
Casarena 125 мл/750 мл 250/1250

SHIRAZ «The Footbolt» –  
d’Arenberg 750 мл  1900

MONGRANA –  
Querciabella 750 мл      2200

ИГРИСТОЕ ВИНО
CAVA Brut Selection  
"Mira Me" 125 мл/750 мл  190/950

PROSECCO Extra Dry -  
Valdo 125 мл/750 мл  250/1250

РОЗОВОЕ ВИНО

PINOT GRIGIO Blush  
"Romeo e Giulietta" -  
I Castelli 125 мл/750 мл  190/950

БУТЫЛОЧНОЕ ПИВО



BREAKFAST

* В завтрак входит напиток на выбор:  
   кофе (эспрессо, американо, капучино)  
   или чай (черный, зеленый).

ГОРЯЧИЕ БУТЕРБРОДЫ

КРУАССАНЫ

С томатами и моцареллой 130 г  250

С индейкой, спаржей  
и трюфельным сыром 110 г  270

С креветками, черри  
и пармезаном 130 г  290

С ветчиной, томатами  
и чеддером 100 г  250

Круассан с ветчиной  
и сыром 120 г  250

Круассан с форелью  
и рукколой 120 г  290

ПОЛЕЗНЫЕ СМУЗИ

Смузи боул с асаи 310 г  290

Смузи боул  
с голубой матчей 320 г  290

БЛЮДА ИЗ ЯИЦ

Английский завтрак* 440 г  450
Яичница глазунья, подается с сосисками,  
обжаренными на гриле, фасолью в томатном  
соусе, поджаренным тостовым хлебом  
и сливочным маслом с трюфельной пастой.

Итальянский завтрак* 440 г  450
Омлет из яиц, сметаны и сливочного масла  
с кусочками сыра моцарелла. Подаем с двумя  
сосисками, поджаренными на гриле, класси- 
ческим итальянским томатным соусом  
и трюфельным маслом. Декорируем листьями  
кинзы, томатами черри и сыром пармезан.

Шакшука с овощами  
и сыром 360 г  350

Бенедикт с тунцом 290 г  320

Бенедикт с беконом 290 г      320

Глазунья из двух яиц  
с тостом и салатом 140 г      190

Омлет из двух яиц  
с тостом и салатом 160 г  230

Омлет из трех яиц  
с ветчиной и сыром 260 г 290

Бенедикт с креветками  
и соусом том ям 230 г  390

Омлет на кокосовом молоке  
с тигровыми креветками  
и шпинатом 280 г  420

Омлет четыре сыра 260 г  420

Глазунья из трех яиц  
с колбасками  
и томатным соусом 330 г  320

Chef
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СЫРНИКИ/БЛИНЫ

КАШИ

Сырники со сметаной 190 г  290

Сырники с клубничным  
джемом 200 г  250

Сырники с малиновым  
джемом 200 г  250

Сырники с начинкой из белого  
шоколада и маракуйи 180 г 350

Творожная запеканка  
с соленой карамелью 190 г  290

Блины со сгущенкой 140 г  190

Блины с цыпленком  
и грибами 200 г 250

Овсяная каша на молоке 300 г  190

Рисовая каша  
на кокосовом молоке 280 г 250

Рисовая каша с ганашем  
из белого шоколада  
и манго 305 г  320

Гречневая каша с грибами  
и пармезаном 220 г 220

ДОБАВЬ  
ЛЮБИМЫЕ ВКУСЫ

Томаты черри/куриная грудка 90
Руккола/шампиньоны 70
Форель с/с 170
Сметана/малиновый джем  60
Ветчина 140
Сосиски 2 шт  110
Колбаски 2 шт/тунец с/с 150
Фасоль в томатном соусе 100
Моцарелла/чеддер/пармезан/ 
сливочный сыр креметте/бекон  120

MUKA.CAFE
Доставка еды
+7 (812) 702 46 46
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УТРЕННИЕ БУЛОЧКИ

Бриошь с беконом, скремблом 
и соусом четыре сыра 200 г  320

Бриошь с треской, соусом тар- 
тар, чеддер и голандез 160 г  320

Chef

Chef




